
NOWALIJKI
/SERVED WITH YOUNG SEASONAL VEGETABLES

CHŁODNIK OGÓRKOWY

CUCUMBER CHILLED SOUP

BEET GREENS SOUP

GNOCCHI WITH GOAT CHEESE AND TRUFFLE 
Potato gnocchi in a creamy goat cheese sauce, finished with truffle aroma,
parmesan, arugula and cherry tomatoes

28  ZŁ

SZCZAWIOWA

BARSZCZ BOTWINKOWY

tradycyjna, lekko kwaskowa zupa z liści szczawiu, podawana z ugotowanym
jajkiem i ziemniakami 

młode buraczki wraz z liśćmi, ziemniaki

28 ZŁ

28 ZŁ

orzeźwiająca, lekka zupa na bazie ogórka, jogurtu, cytryny i swieżej mięty

Refreshing, light soup made with cucumber, yogurt, lemon juice and fresh mint

Traditional Polish sour soup made with fresh sorrel leaves, served with boiled egg and potatoes

Young beetroots in soup with potato sets

42 ZŁGNOCCHI Z SEREM KOZIM I TRUFLĄ 
gnocchi w kremowym sosie z sera koziego z nutą trufli, parmezanem, rukolą i
pomidorkami cherry

SORREL SOUP



W A R T O  S P R Ó B O W A Ć
/WORTH TRYING

SAŁATA CEZAR

CAESAR SALAD

COUNTRY SOUP “BIEŁUCHA”

RUMP STEAK

38  ZŁ

WIEJSKA ZUPA ,,BIEŁUCHA’’ 

RUMSZTYK 

ziemniaki, jajko, boczek, zabielana kefirem i śmietaną

frytki grubo krojone, spisy mayo, surówka z kiszonego ogórka

28 ZŁ

48 ZŁ

kruche sałaty z grzankami, tarty parmezan, grillowany kurczak
*w wersji wegetariańskiej bez kurczaka - zgłoś kelnerowi

Crispy lettuce with croutons, grated parmesan, grilled chicken
*Vegetarian option available without chicken – ask the waiter

Potatoes, egg, bacon, enriched with kefir and cream

fries, spicy mayo, pickled cucumber salad

DO GRUP OD 10 OSÓB DOLICZAMY SERWIS 10%
SERWIS TORTU Z ZEWNĄTRZ 12 ZŁ/OS

For groups of 10 or more, a 10% service charge will be added.
Cake service from outside: 12 PLN per person.



P R Z Y S T A W K I  I  S A Ł A T K I
/APPETIZERS AND SALADS

TATAR WOŁOWY

TATAR Z ŁOSOSIA  (NOWOŚĆ)

SAŁATA Z GRZANKĄ I KOZIM SEREM

BEEF TARTARE

SALMON TARTARE  (NEW)

SALAD WITH CROUTONS AND GOAT CHEESE

48 ZŁ

55 ZŁ

40 ZŁ

podany z drobno siekanymi dodatkami: pieczarkami, cebulą, 
kaparami oraz musztardą i grzanką

podawany z wasabi, sosem sojowym, ryżem do sushi oraz sałatką wakame z
sezamem

sałaty z pieczoną papryką, pomidorem, cebulą marynowaną,
vinegretem balsamicznym, chips z topinamburu

Served with finely chopped ingredients: mushrooms, onions,
capers, mustard, and a crouton

Served with wasabi, soy sauce, sushi rice, and wakame seaweed salad with sesame

Lettuce with roasted bell peppers, tomatoes, marinated onions,
balsamic vinaigrette, Jerusalemartichoke chips

SAŁATA Z WĄTRÓBKĄ (NOWOŚĆ) 39 ZŁ
szpinak, rukola, sos malinowy
SALAD WITH LIVER
Spinach, rocket, raspberry sauce

SAŁATA CEZAR 38  ZŁ
kruche sałaty z grzankami, tarty parmezan, grillowany kurczak
*w wersji wegetariańskiej bez kurczaka - zgłoś kelnerowi
CAESAR SALAD
Crispy lettuce with croutons, grated parmesan, grilled chicken
*Vegetarian option available without chicken – ask the waiter

PLACUSZKI Z SERKA WIEJSKIEGO Z OWOCAMI 27 ZŁ
bez tłuszczu
COTTAGE CHEESE PANCAKES WITH FRUIT (NEW)



Z U P Y

P I E R O G I  I  M A K A R O N Y

/SOUPS

/DUMPLINGS AND PASTA

ROSÓŁ

TAGLIATELLE Z KURCZAKIEM (NOWOŚĆ)

PIEROGI Z MIĘSEM (NOWOŚĆ)

 PIEROGI ZE SZPINAKIEM

KREM Z POMIDORÓW (NOWOŚĆ)

CHICKEN BROTH

TAGLIATELLE WITH CHICKEN

MEAT DUMPLINGS

BAKED DUMPLINGS WITH SPINACH

CREAMY TOMATO SOUP (NEW)

28 ZŁ

37 ZŁ

38 ZŁ

35 ZŁ

28 ZŁ

marchew, makaron, natka pietruszki

z sezamem i sosem sojowym

mięso drobiowo - wołowe, kolendra, bulion

konfitura z pomidorów, ser pleśniowy

llasyczna zupa krem ze świeżych pomidorów

Carrot, pasta, parsley

with soy sauce and sesame

poultry and beef meat, coriander, broth

Tomato jam, blue cheese

Classic creamy tomato soup made from fresh tomatoes

28 ZŁWIEJSKA ZUPA ,,BIEŁUCHA’’ 
ziemniaki, jajko, boczek, zabielana kefirem i śmietaną
COUNTRY SOUP “BIEŁUCHA”
Potatoes, egg, bacon, enriched with kefir and cream

GNOCCHI (NOWOŚĆ) 42 ZŁ
podawane z serem kozim, truflą, parmezanem, rukolą i pomidorkami cherry
GNOCCHI served with goat cheese, truffle, parmesan, rocket and cherry tomatoes



D A N I A  G Ł Ó W N E
/MAIN DISHES

KOTLET SCHABOWY NA SMALCU SMAŻONY

KACZKA Z PIECA

BURGER WOŁOWY (200 G)

PORK CHOP FRIED IN LARD

ROASTED DUCK

BEEF CHEESEBURGER (200 G)

55 ZŁ

67 ZŁ

48 ZŁ

zasmażana kapusta z boczkiem, ziemniaki w garniturku 

udko kaczki luzowanej na sosie z pomarańczy i tymianku,
buraczki zasmażane, kopytka

bułka brioche, sos majonezowy z gorczycą, ketchup, ser, ogórek konserwowy, cebula
czerwona karmelizowana, sałata lodowa, frytki, surówka colesław
*w wersji wegeteriańskiej - burger burak 

Potatoes in a suit, sautéed cabbage with bacon 

Half deboned duck with orange and thyme sauce, sautéed beets, potato dumplings

Brioche bun, mustard mayo sauce, ketchup, cheese, pickled cucumber, caramelized red onion, iceberg
lettuce, fries, coleslaw
*Vegetarian option available – beetroot burger

RYBKA PIECZONA (NOWOŚĆ)

BAKED FISH FILLET  (NEW)

51 ZŁ

RUMSZTYK 48 ZŁ
frytki, spicy mayo, surówka z kiszonego ogórka
RUMP STEAK
fries, spicy mayo, pickled cucumber salad

ŻEBERKA WIEPRZOWE (NOWOŚĆ) 53 ZŁ
ziemniak francuski, gzik, warzywa grillowane
PORK RIBS
french potato, popular Polish pasta gzik, grilled vegetables

pieczony filet z okonia, grillowane warzywa, opiekany ziemniak, świeży szpinak,
sos czosnkowo -pomarańczowy

baked cod / trout / perch fillet (choice)
grilled vegetables, baked potato, fresh spinach, garlic and orange sauce



DESERY
/DESERVES

SZARLOTKA Z PRAŻONYMI JABŁKAMI NA CIEPŁO

SERNIK Z POLEWĄ MALINOWĄ

 TARTA Z OWOCAMI (NOWOŚĆ)

APPLE PIE WITH WARM CARAMELIZED APPLES

CHEESECAKE WITH RASPBERRY GLAZE

CAKE OF THE DAY - FRUIT TART

25 ZŁ

28 ZŁ

28 ZŁ

lody, bita śmietana

zaskakujące połączenie tradycyjnego sernika z malinami

tarta z owocami sezonowymi

Ice cream, whipped cream

A surprising combination of traditional cheesecake with raspberries

seasonal fruit tart

SEZONOWE OWOCE Z GRAND MARNIER I
SORBETEM
SEASONAL FRUITS WITH GRAND MARNIER AND SORBET

28 ZŁ



M E N U  D L A  D Z I E C I
/KIDS ’  MENU

ROSÓŁ Z MAKARONEM

POMIDOROWA Z MAKARONEM

NUGGETSY

NALEŚNIKI

CHICKEN BROTH WITH PASTA

TOMATO SOUP WITH PASTA

CHICKEN NUGGETS

PANCAKES

16 ZŁ

16 ZŁ

26 ZŁ

22 ZŁ

marchew, makaron

marchew, makaron

polędwiczki z kurczaka w chrupiącej panierce, frytki, ketchup, mizeria

z serem lub z dżemem

Carrot, pasta

Carrot, pasta

Chicken tenderloins in a crispy coating, fries, ketchup, cucumber salad

With cheese or jam

TAGLIATELLE Z PULPECIKAMI (NOWOŚĆ)

TAGLIATELLE WITH MEATBALLS

33 ZŁ
makaron tagliatelle z delikatnymi pulpecikami w aromatycznym sosie
pomidorowym

Tagliatelle pasta with tender meatballs in a rich tomato sauce



NAPOJE
/DRINKS

COCA – COLA

FANTA

SPRITE

KINLEY

KARAFKA WODY Z CYTRYNĄ

FUZE TEA

CAPPY

TONIC WATER /PINC AROMATIC BERRY

1L STILL WATER / SPARKLING WATER

LEMON WITH LEMONGRASS /PEACH WITH HIBISCUS

APPLE /ORANGE /GRAPEFRUIT

11 ZŁ

11 ZŁ

11 ZŁ

11 ZŁ

16 ZŁ

10 ZŁ

12 ZŁ

250 ml

250 ml

250 ml

250 ml

 1L niegazowana /  gazowana

250 ml  cytrynowa z trawą cytrynową / brzoskwiniowa z hibiskusem

250 ml  jabłko / pomarańcza / grejpfrut

250 ml

250 ml

250 ml

LEMONIADA CYTRYNOWA 1L 23 ZŁ

lemon lemonade 1L

THREE CENTS 11 ZŁ
LEMON TONIC, CHERRY SODA, PINEAPPLE SODA, PINK GRAPEFRUIT SODA 200 ml



N A P O J E  C I E P Ł E

P I W O

/HOT DRINKS

/BEER

ESPRESSO

ŻYWIEC JASNE / SMAKOWE

ŻYWIEC LANE    0,5L /0,3 L

ŻYWIEC BIAŁE LANE    0,5L/0,3L

ESPRESSO DOPPIO

ŻYWIEC PORTER

AMERICANO

PAULANER

CAPPUCCINO

CORONA

LATTE

CORONA 0%

HERBATA

9 ZŁ

14 ZŁ

16 ZŁ / 14 ZŁ

16 ZŁ / 14 ZŁ

11 ZŁ

15 ZŁ

10 ZŁ

19 ZŁ

14 ZŁ

16 ZŁ

16 ZŁ

16 ZŁ

14 ZŁ

DRAUGHT BEER

DRAUGHT BEER



WÓDKA

ALKOHOLE

/VODKA

/ALCOHOLS

OSTOYA

JAMESON

JACK DANIEL’S

JACK DANIEL’S FIRE / HONEY

GENTLEMAN JACK

BALLANTINE’S

JAGERMEISTER

J. A. BACZEWSKI

STUMBRAS 

FINLANDIA 

KIEL. 11 ZŁ

KIEL. 16 ZŁ | 0,7L 210 ZŁ

KIEL. 21 ZŁ | 0,7 L 250 ZŁ

KIEL. 21 ZŁ | 0,7 L 250 ZŁ

KIEL. 26 ZŁ | 0,7 L 320 ZŁ

KIEL. 16 ZŁ | 0,7 L 160 ZŁ

KIEL. 14 ZŁ | 0,7 L 175 ZŁ

KIEL. 12 ZŁ

KIEL. 11 ZŁ

KIEL. 10 ZŁ

0,5 L 120 ZŁ | 0,7 L 160 ZŁ

0,5 L 135 ZŁ | 0,7 L 200 ZŁ

0,5 L 110 ZŁ | 0,7 L 160 ZŁ

0,7 L 155 ZŁ



ALKOHOLE

DRINKI

/ALCOHOLS

/DRINKS

TEQUILA SILVER / GOLD

BEEFEATER GIN

KIEL. 14 ZŁ / 15 ZŁ

KIEL. 14 ZŁ

MOJITO JAGER

MOJITO

LONG ISLAND

WHISKY SOUR

APEROL SPRITZ

CUBA LIBRE

25 ZŁ

25 ZŁ

37 ZŁ

32 ZŁ

27 ZŁ

23 ZŁ

jagermaister | limonka | mieta | cukier | woda gazowana

rum| limonka | mieta | cukier | woda gazowana

wódka | gin | tequila | rum | triple sec | sok z cytryny | 
Coca-Cola | syrop cukrowy

Jack Daniel’s | sok z cytryny | syrop cukrowy | angustura | białko

prosecco | aperol | pomarancz | woda gazowana

rum | sok z limonki | Coca – Cola

jagermaister/lime/mint/sugar/sparkling water

rum/limemint/sugar/sparkling water

vodka/gin/tequilla/triple sec /lemon juice /coca cola/sugar syrup

Jack Daniel’s/lemon juice/sugar syrup /angustura

prosecco/aperol / orange/sprakling water

rum/lime juice/coca-cola


